Sudtiroler

Edelvernatsch DOC
,,Kristplonerhof*

Rebflache: 3 ha

Erziehungsform: Pergel

Boden: Sandig, Porphyr

Ertrag: 7500 I/ha

Sorte: Vernatsch (100 %)
Ausbau: Edelstahl / groBBes Holzfass
Saure: 4,3 g/l

Restzucker: 2,0 g/l

Alkohol: 12,9 % vol

Der Kristplonerhof liegt in Guntschna, an
den Hangen des Tschoggelbergs, mit
stidostlicher Ausrichtung und lockeren
Porphyboden. Der Geburtshof von Tonis
Frau Rosa ging vor kurzem auf ihre
Tochter Evi Uber.

AuBer kleinen Mengen an Gewlirztraminer
und Blauburgunder wird auf dem

,, Kristploner* besonders Vernatsch
angebaut, der von der Qualitat her gut mit
den St. Magdalenern vom

gegenuberliegenden Hang  mithalten
konnte.

Der ,,Kristplonerhof* ist ein suffiger und
fruchtiger Wein, mit Noten von Veilchen,
Krische und Bittermandel, jedoch auch mit
einer guten Struktur. Er ist auBerst
vielseitig, kombinierbar mit Vorspeisen
und Hauptspeisen aller Art bis hin zu
Rinderbraten. Besonders gut schmeckt er
jedoch in frohlicher Runde, vielleicht zu
einem guten Tiroler Speckbrettl.

Serviert sollte der ,Kristplonerhof* bei
einer Temperatur von 18 — 20 °C werden,
wenn moglich wahrend seiner ersten
beiden Lebensjahre.



