Sudtiroler
Muller Thurgau
DOC

Was hatte der Herr Miller wohl gesagt,
wenn er vom Erfolg seiner neuen
Kreuzung gewusst hatte? Es ist heute
schlieBlich eine der haufigsten Sorten
Deutschlands, und auch in Sidtirol hat sie
beachtliche Bedeutung erreicht. Bestehend
aus Riesling und Gutedel, hat der Miiller
Thurgau bestechende Eigenschaften, mit
seiner eleganten Aromatizitat, seinen
blumigen Noten nach Holunder und
seinen wirzigen Muskatellernoten.
Unser Miller Thurgau wachst zumeist auf
zwei Hofen in Sand uber Bozen, auf 600 —
700 m, zu FiBen der Burgruine Rafenstein,
und auf der gegenlberliegenden Talseite
hoch uber der Burg Runkelstein. Die
Hohe begilinstigt die Entwicklung des
Aromas und garantiert eine gute Saure.
Beides ist auBerst wichtig fiir diese Sorte.
. Der Miiller Thurgau ist ein
i nosy ausgezeichneter Aperitif, passt gut zu
- Vorspeisen, Fisch und nicht zu pikantem
weillen Fleisch. Als Trinktemperatur
wirden wir 10 — 12 °C vorschlagen; der
Wein sollte binnen zwei Jahren getrunken
werden.

Rebflache: 3 ha
Erziehungssystem: Pergel/Guyot
Boden: Sandiger Porphyr
Ertrag: 7000 I/ha

Sorte: Muller Thurgau (100 %)
Ausbau: Edelstahl

Saure: 5,7 g/l

Restzucker: 2,4 g/l

Alkohol: 12,6 %



